LE PETIT REPOSOQOIR

Restaurant ouvert

Le soir

Les vendredis et samedis
Le midi

Les dimanches

Menu
39€

Entrée,
plat
et dessert
{au choix)

ou

a la carte

MENU « BEST OF » de I'été

du vendredi 4 septembre 2020
au dimanche 6 septembre 2020

ENTREES

* Thon rouge snackeé aux deux SESAMeS..............ccccocveennininns

17 €

Reéduction de sofa, mangue.

« Carpaccio de boeuf « blanc-bleu-belge », laillé dans le filet.....1

TE€

Truffe fraiche, Parmigiano Reggiano (AOP), fleur de sel.

= Scampis en galette...

Salsa de tomates de .'a Fe.rma r.fu Mnnchaau [Munl Samrﬂubenj

.16 €

Veggie
= Salade de chévre chaud de la Ferme Pecqguereau (Velaines).. .16 €
* Dos de cabillaud, émulsion chorizo el parmesan...................21 €

Ecrasé de pommes de terre, lomates confites, chou romanesco.

* Couronne d'agneau, jus d'ail et romarin................... i 23 €
Carottes en lexture, gratin dauphinois.
* Filet mignon de boeuf el sonos a moélle.............................22 €
Jus de viande, frites fraiches, salade composée.
Veqggie
= Linguine fraiches, pesto de roguelle et basilic 18 €
Légumas medifarrandens
DESSERTS
* Dame blanche au chocolat « COtedor»..........c...cocvvenvnncen... B €
» Tiramisu aux fruils MOUGES. ........cco.oeerrerrirrnsnsnnssessnrssssnsssanes T €
« Assoriment de fromBges..........cccviierresssssssnsnasvassessassassnss 10 €
* Irish coffee........ itanal B
MENU KIDS 15€
* Brochette de dinde
Frites fraiches, salade composée

* Frisko
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LES BULLES

CREMANT DE LOIRE "BruTt"
« LANGLOIS - CHATEAU »

=YK =] WU 30.00
CHAMPAGNE "BRrRuUT SPECIALE"
« OCOHEURLIN »
=YK =] WU 50.00
LA SELECTION
§¥ o LES DOMAINES AURIOL
» ‘ﬁ".',4
VERRE 75 cL
BLANC : MARSANNE 3.50 17.00
ROsSgE : SYRAH 3.50 17.00
ROUGE: MARSELAN 3.50 17.00

VINS ROSES

LANGUEDOC

—=

GRIS DE SAUVIGNON "LEsS FUMEES BLANCHES"

« DOMAINE FRANGODIS LURTON »
CE ROSE A LA ROBE TRES CLAIRE EST ISSU D’UN ASSEMBLAGE
ORIGINAL DE SAUVIGNON GRIS ET DE SAUVIGNON BLANGC AUX fumees
AROBMES D'AGRUMES AVEC UNE TOUCHE DE CASSIS.

PROVENCE

CATEsS DE PROVENCE

« HENRI GAILLARD »
LUNE ROBE TRI::S F’ALE, UN NEZ FIN, UNE BOUCHE
SOYEUSE ET éLéGANTE AVEC UNE BELLE PERSISTANCE
ET UNE LONGUEUR FRUITéE DES PLUS AGRéABLE.




VINS BLANCS

RHAONE

VIOGNIER

« DELAS FRERES »
CE VIN EST DI:IMINé PAR DES ARIfIMES DIAGRLIMES
RQUI ALLIENT FRA’I\EHELIR ET VIVAEITé AVEC UNE BELLE
MINéRALITé ET UNE TOUCHE DE FRUITS EXOTIQUES.

LOIRE

HAUT-POITOU "L’ INESPERE"

« DOMAINE SAUVION »
UN TRES JOLI SAUVIGNON ACCENTUE SUR DES NOTES FLORALES,
AVEC EGALEMENT UNE TOUCHE DE FRUITS EXOTIQUES ET D' AGRUMES.
L'ATTAQUE EST FRAICHE, LEGEREMENT ACIDULEE ET CRORUANTE.
ON RETROUVE UNE BELLE AMPLEUR EN BOUCHE AVEC UN FRUITE

TRES AGREABLE.

BOURGOGNE

SAINT - VERAN

« DOMAINE DE LA DENANTE »
CE VIN ISSU DE 100% CHARDONNAY SE DISTINGUE PAR
SON INTENSITE FLORALE, SA LONGUEUR ET SON AMPLEUR
EN BOUCHE RUI EN FERA UN PARTENAIRE IDEAL AVEC LES
SCAMPIS, CALAMARS ET POISSONS GRILLES.

SAINT-VERAN




VINS ROUGES

VéN éTI E ( A BOIRE FRAIS )

PINOT NOIR "CArRANTO"

« ASTORIA »
CE VIN LEGER ET TRES FRUITE FLATTE LE PALAIS PAR

SA DOUCEUR, SA RONDEUR ET SON COTE TRES GOURMAND.

24.00

LD'RE ( A BOIRE FRAIS )

CHINON "AMARANTHE"

« BAUDRY & DUTOUR »
D’uUN ROUGE PROFOND RESSORT DES ARIﬁMES TRES INTENSES

DE FRUITS ROUGES AVEC UNE BELLE STRUCTURE EN BOUCHE.
C'EST UN PLAISIR GOURMAND QUI SE BOIRA SUR TOUT UN REPAS.

27.00

RHAONE

CATEs DU RHANE "SAINT- EsPRIT"
« DELAS »
UNE BELLE DOMINATION DES FRUITS ROUGES AVEC
UNE PUISSANCE AROMATIQUE LIEE AU GRENACHE ET
A LA SYRAH mUI EN FONT UN PRODUIT UNIQUE PAR
SA FINESSE ET SON ELEGANGE.

27.00

BORDELAIS

CHATEAU SERGANT

« LALANDE DE POMEROL »
LA ROBE EVORUE LES CERISES NOIRES ET LE NEZ EST

INTENSEMENT FRUITE AVEC DES NOTES DE CHOCOLAT.
CE CHATEAU SERGANT EST UNE BELLE REUSSITE POUR
LE PLUS GRAND PLAISIR DES CONNAISSEURS.

39.00



